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Zﬂi TOUS Vetre A'vbre de Neél

Féte 5652 PARTAGEZ UN MOMENT DE CONVIVIALITE APRES LE SPECTACLE !

UNE FORMULE CLE EN MAIN !

Profitez d'une formule clé en main : mise a disposition d'un espace privatisé en fonction du nombre
de personnes et des disponibilités.

Cet espace comprend :
e La decoration de la salle et des buffets sur le theme de Noél
e Un fauteuil pour votre Pere Noél
e Le sapin decoré
e La mise enlumiere pour une ambiance chaleureuse

Il ne vous reste plus qu'a trouver votre Pére Noél !



Neel
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LES DATES & HORAIRES

Sous réserve de disponibilité au moment de votre réservation

Vetre Ao 've de Neél

Fote 5€5° PARTAGEZ UN MOMENT DE CONVIVIALITE APRES LE SPECTACLE !

DATE SPECTACLE ARBRES DE NOEL DISPONIBILITE
SAMEDI 07 DECEMBRE 15h00-17h00 17h00-19h30
_ 10h30-12h30 12h30-15h00
DIMANCHE 08 DECEMBRE
15h00-17h00 17h00-19h30 COMPLET

SAMEDI 14 DECEMBRE

14h00-16h00

16h00-18h30

17h30-19h30

19h30-21h30

DIMANCHE 15 DECEMBRE

10h30-12h30

12h30-15h00

1 salon disponible

15h00-17h00

17h00-15h00

2 salons disponibles

Pour des raisons de logistique les horaires ne peuvent pas étre changeés
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LE MENU : LES FORMULES

GOUTER ENFANT

Mini crépes de froment sucrées a garnir

Corbeille de clémentines

Friandises de Noél

Un mini beignet sucré

Un marbré vanille-chocolat

Orangeade ou citronnade, jus de pomme naturel, Breizh
cola, eau du Ponant

7.50€HT

SUCRE/SALE ENFANT

Mini crépes de froment sucrées a garnir

Corbeilles de fruits de saison

Friandises de Noél

Une navette viennoise au jambon & a I'emmental

Un gateau facon grand-mere

Orangeade ou citronnade, jus de pomme naturel, Breizh
cola, eau du Ponant

7.90€HT

Vetre Ao 've de Neél

PARTAGEZ UN MOMENT DE CONVIVIALITE APRES LE SPECTACLE !

GOUTER ADULTE

Corbeille de cléementines

Friandises de Noél

Une mini crépe sucrée froment a garnir

Trois assortiments de gateaux facon grand-mere
Une mousse au chocolat & noisettes torréfiees
Café, thé, orangeade ou citronnade, jus de pomme
naturel, Breizh cola, eau du Ponant

Cidre brut « La Bollée d'Armorique »

8.00€HT

SUCRE/SALE ADULTE

Mini crépes de froment a garnir

Un gateau facon Grand-mére

Une pépite de foie gras sur pain d'épice, confiture de figues
Un toast brioché au saumon fumeé

Un cake salé aux olives, fromage et lardons

Un flan de pétoncles et fruits de mer parfumeé a I'anis
Orangeade, jus de pomme naturel, Breizh cola, eau du Ponant

& coupe pétillante
10.10€HT




POUR TOUS_ < Votre At1bre de Noél

Féte 5652 PARTAGEZ UN MOMENT DE CONVIVIALITE APRES LE SPECTACLE !

LE MENU : LES PETITS +

PLANCHE FESTIVE ADULTE

BOISSONS DE FETE Assortiment de charcuteries, fromages, crudités,

Rillettes de la mer,
Réductions traiteur salées froides,

85 90EHT Pain de campagne et condiments
Vin rouge, softs

Vin-chaud**

85.90€HT

Punch autrichien chaud**

Chocolat chaud viennois**

g40eH] 11.80€HT
Cocktail sans alcool aux fruits exotiques* 58 90EHT
Biére de Noél

Servis en chaudron ou vasque de 8 litres PLATEAU DE FETE*

Assortiment de 40 réductions salées sur le theme des fétes



POUR TOUS .- Votre Avore de Neél

Fete 5eS5 2 PARTAGEZ UN MOMENT DE CONVIVIALITE APRES LE SPECTACLE!

LE MENU : LES ATELIERS

ATELIER MINI CREPES CHAUDES* ATELIER LA BRETONNE*

Mini-galettes et toasts de blé noir garnis a la minute sur
billig, de jambon, fromage, saumon fumé, confit oignons.
Crocs saucisses : saucisses fines roulées dans une galette
de blé noir avec moutarde a I'ancienne, chaudes & faciles a
manger debout.

5.00€HT/PERSONNE 5.80€HT/PERSONNE

Mini crépes sucrées confectionnées en continu a la
minute, devant vos invités et servies sur plateau au buffet.
Chaudes, elles sont garnies au sucre, caramel au beurre
salé, flambées au Grand Marnier.

ATELIER COQUILLE SAINT JACQUES* ATELIER DU MAREYEUR*

Coquilles St-Jacques a la plancha, servies en coquille avec Deux hui‘trgs creuses fine de cldaire,
une sauce beurre blanc et une purée carotte-cumin. Beurre salé, citron, vinaigre d’'échalotes, Pain de seigle

7.30€HT/PERSONNE 5.30€HT/PERSONNE

*COMMANDE MINIMALE DE 60 PERSONNES PAR ATELIER




Vetve Arvore de Neél

SPECTACLE ET ARBRE DE NOEL : MA COMMANDE EN 10 ETAPES !
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Z OFFRE COMMERCIALE « POUR LA BILLETTERIE

— S Je réajuste ma commande et je recois la facture
Je recois la présentation du . Je procéde & un sondage en interne correspondante incluant 'acompte, je procéde au

spectacle et le bon de pré- Je recois un devis pour I'Arbre de Noél, afin de connaitre le nombre définitif réglement du solde afin d'obtenir mes billets - -
réservation par mail puis il comprend la restauration et Ia de personnes venant au spectacle et « POUR L'ARBRE DE NOEL 70 APRES L'ARBRE DE NOEL
le menu pour 'Arbre de privatisation d'un salon de réception de personnes venant  la réception {8 § amoociment recapitulant ma commande Je recois ma facture finale et
N8| décoré et mis en lumiére a retourner completé (informations quant a la

livraison des cadeaux, heure d’arrivée, acces...) le qluestlpnnalre g
p— satisfaction

A A K
Ak

. 7 JE CONFIRME MES COMMANDES
JE POSE DEUX OPTIONS. e R
i i « POUR LA BILLETTERIE ._
agresse il dll e Je renvoi par mail le bon de o POUR LA BILLETTERIE ._

brest-expo@brestaim.com

i

e ; A5 i Je réajuste ma commande en fonction : B e
_ pré-réservation complété et Je retourne le devis et le Les billets sont expédiés en
ou j'appelle le 02 98 47 88 04 : s < ioné i i 5 i 5 i )
J'app je procéde au réglement de contr:at5|gnehs etje du nognl:}re de billets neccj:ess’awesl, passé recommandé das réception
'acompte pour optionner procede au reglement cette_ ‘ate ma commande n’est plus dii solda
mes places de I'acompte de I'Arbre modifiable
« POUR L'ARBRE DE NOEL ENOC » POUR L'ARBRE DE NOEL
Je précise par mail mon choix Je réajuste les quantités pour ma
de menu et les quantités commande de restauration

estimatives
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POUR TOUS

Féte 5953

Veotre contact

Manon SCOTET —

- Cemfeld, Noal 2044
manon.scotet@brestaim.fr

0298 47 88 04

06 3343 20 85
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